ANTIPASTI

POLPO IN DOPPIA COTTURA* € 16,00
FRIARIELLI SALTATI, STRACCIATELLA DI BUFALA E
SBRICIOLATA DI TARALLI NAPOLETANI (9-5-3-2-1)

CAPESANTE GRATINATE € 15,00
LIME E PECORINO (3 PEZZl) (3-4-9)

INSALATA ALLA CATALANA CON CODE DI GAMBERONI ARGENTINI € 14,00
A MODO NOSTRO (4-5-8-9-12)

TARTARE DI SALMONE E AVOCADO (5 € 14,00

MisTO CRUDO € 25,00
SCAMPO, DUE GAMBERI, CARPACCIO DI TONNO,
CARPACCIO DI SALMONE, DUE OSTRICHE E ALGHE DI MARE (4-5-8-9)

TRIS DI TARTARE € 20,00
TONNO PORRO E PISTACCHIO

RICCIOLA E LIME

DENTICE, ANANAS E SALSA AGLI AGRUMI (5-2-9)

RICCI DI MARE* CRUDI (4-5-8-9) CAD. € 5,00
OSTRICHE FINE DE CLAIRE (4-5-8-9) CAD. € 3,50
OSTRICHE SPECIALI (4-5-8-9) SECONDO | PREZZI DI MERCATO
SCAMPO FRESCO CRUDO (4-5-8-9) CAD. € 6,00
GAMBERO FRESCO CRUDO (4-5-8-9) CAD. € 5,50
PARMIGIANA RIVISITATA € 12,00

SERVITA SU UNA DELICATA COULIS DI POMODORO
COMPLETATO DALLA CREMOSITA DELLA STRACCIATELLA (9-3)

TAGLIERE DI SALUMI MISTI EMILIANI € 14,00
ACCOMPAGNATO DA GNOCCO FRITTO (1-2-3-9-14)

PATANEGRA IBERICO CON BURRATA DI ANDRIA (3-9) € 20,00

CULATELLO DI ZIBELLO DOP, PECORINO SARDO € 20,00
E MARMELLATA DI FICHI (3-9-13)

INSALATA DI CARCIOFI CON SCAGLIE DI GRANA* (3-9) € 14,00

INSALATA DI PUNTARELLE € 14,00
CON ACCIUGHE E MOZZARELLA DI BUFALA* (3-9-5)

COPERTO € 3,00

ENTREE DELLA CASA ACCOMPAGNATO DA PROSECCO - PANE FATTO IN CASA
*SECONDO DISPONIBILITA STAGIONALI E DI MERCATO



L’ARTE DEI PRIMI

LA NOSTRA PASTA FATTA IN CASA INCONTRA OGNI GIORNO UN
CONDIMENTO DIVERSO:

CHIEDETE Al NOSTRI COLLABORATORI DI SALA CHE VI SVELERANNO
LE PROPOSTE CON CUI LO CHEF HA DECISO DI DELIZIARVI!

CONCHIGLIONI CON ZUCCHINE € 16,00
POMODORO FRESCO E CODE DI MAZZANCOLLE (9-14-8)

PACCHERI DI GRAGNANO CON MEZZO ASTICE € 22,00
TRIS DI POMODORINI E BISQUE DI CROSTACEI (8-9-12)

SPAGHETTI ALLE VONGOLE (3-4-9) € 16,00

FUSILLONI VERDI CON CREMA DI ZUCCA CAPESANTE € 18,00
E FIORI DI ZUCCHINE (9-4-3)

RAvIOoLI GYOZA € 16,00
RIPIENO DI MELANZANE, PECORINO ROMANO E TARTUFO NERO (3-9)

RISOTTO ALLA MILANESE CON OSSOBUCO (12-3) € 28,00

GNOCCHI AL NERO DI SEPPIA € 18,00
CODE DI SCAMPI, BISQUE E VELLUTATA DI BROCCOLI (9-14-8-5)

TAGLIOLINI AL RAGU DI CINGHIALE (9-4-3) € 14,00

ANGOLO BIMBI

PASTA AL POMODORO O AL PESTO O AL RAGU (2-3-9) € 9,00

COTOLETTA CON PATATINE (3-9-14) € 12,00

PASTA FATTA IN CASA



SECONDI E CONTORNI

GRAN FRITTO MISTO DI PESCE
CON ZUCCHINE FRITTE ALLA JULIENNE (4-5-8-9)

ASTICE INTERO ALLA CATALANA (MEDITERRANEA)

€ 25,00

€ 40,00

POMODORINI, CIPOLLA DI TROPEA MARINATA, ARANCIA E SEDANO BIANCO (4-5-8-9-12)

GRIGLIA 8-9)
DI 3 GAMBERONI E 3 SCAMPONI ALLA GRIGLIA

TAGLIATA DI TONNO
IN CROSTA DI SESAMO E SALSA TERIYAKI (3-6-5-9)

TARTARE DI FASSONA
FRIARIELLI, STRACCIATELLA, TUORLO D’UOVO E PEPE(14-9-3)

FIORENTINA DI SCOTTONA BAVARESE
SCALOPPATA CON VERDURE ALLA GRIGLIA (MINIMO 2 PERSONE) (9-14)

COSTATA DI SCOTTONA BAVARESE
500 GR ALLA GRIGLIA CON PATATE AL FORNO E SALSA BERNESE (9-14)

FILETTO DI ANGUS IRLANDESE
ALLA GRIGLIA CON PATATE AL FORNO (3-9-11)

TOMAHAWK IRLANDA SERVITO CON CONTORNO (9-14)

COSTOLETTE DI CERVO
CON CHICON, PUREA DI TOPINAMBUR E AGLIO NERO (3)

CONTORNI

ZUCCHINE ALLA JULIENNE FRITTE (4-5-8-9)

PATATE AL FORNO O FRITTE (4-5-8-9)

INDIVIA (BELGA) ALLA GRIGLIA CON MIELE D’ACACIA
E SCAGLIE DI MANDORLE TOSTATE (2-9)

MISTO DI VERDURE ALLA GRIGLIA

€ 24,00

€ 20,00

€ 24,00

ALL’ETTO € 6,00

€ 25,00

€ 25,00

ALL’ETTO € 7,00

€ 35,00

€ 6,00
€ 5,00
€ 8,00

€7,00



